
Mehak, sladek, poln in zaokrožen okus v 
ustih po zaslugi sproščanja določenih 
sestavin tekom procesa segrevanja.

Struktura in poln okus v ustih po zaslugi 
hrastovih taninov in makromolekularnih 
sestavin lesa.

Aromatična kompleksnost s širitvijo palete 
arom (sortno sadni karakter, vanilija, začimbe, 
kokos, mandelj, suho sadje, kava, ožig in 
zadimljenost) po zaslugi sestavin, ki se 
izločajo tekom različnih stopenj segrevanja.

Naši izdelki iz hrastovega 
lesa za enologijo se 

proizvajajo v Franciji.
Pakiranje je sestavljeno iz več koščkov skrbno 

izbranega, sušenega in ogrevanega hrastovega lesa, 
ki izvira iz francoskih in ameriških gozdov, da bi 
različnim vinom lahko dali raznolike kakovostne 

karakterje.

Po zaslugi strogega in kontroliranega izbora, naša 
ponudba enoloških koščkov lesa (čips) ponuja 

prednosti za krepitev ravnovesja in kompleksnosti vin
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